REGULAMIN KONKURSU OFERT NR 1
NA: ,,PRZYGOTOWANIE POSILKOW DLA UCZNIOW | PRACOWNIKOW
SZKOLY PODSTAWOWEJ NR 396 ORAZ DZIECI Z PRZEDSZKOLA NR 446,
NAJEM POMIESZCZEN | WYPOSAZENIA STOLOWKI
W SZKOLE PODSTAWOWEJ NR 396 W WARSZAWIE”

Konkurs ogfoszono na stronie internetowej szkoty https://sp396.edu.pl/# oraz na tablicy
ogtoszen w budynku Szkoty Podstawowej nr 396 w Warszawie przy ul. Anny German 5a,

01-794 Warszawa.

Czesc |. Informacje ogolne.

1. Informacje o zamawiajgcym i przedmiocie konkursu:

1.1. Zamawiajgcy:
Szkota Podstawowa nr 396 w Warszawie przy ul. Anny German 5a, 01-794 Warszawa.
tel.: 22 277 16 99
1.2. Zamawiajacy ogtasza konkurs ofert:
»Na przygotowanie positkéw dla uczniéw i pracownikéw Szkoty Podstawowej nr 396
oraz dzieci z Przedszkola nr 446, najem pomieszczen i wyposazenia stotéwki w Szkole
Podstawowej nr 396 w Warszawie”.
Wykonawca ma obowigzek zapoznac sie doktadnie z regulaminem i ztozy¢ oferte zgodna
Z jego trescia.
1.3. Kazdy Wykonawca sktada tylko jedng oferte na catos¢ zamowienia.

a) Ztozenie wiekszej liczby ofert spowoduje odrzucenie wszystkich ztozonych przez

Wykonawce ofert.

b) Zamawiajacy nie dopuszcza sktadania ofert czesciowych.

c) Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci sktadania ofert wariantowych.
Wykonawca ponosi samodzielnie wszelkie koszty zwigzane z opracowaniem i ztozeniem
oferty, niezaleznie od wyniku postepowania. Zaleca sig, aby Wykonawca zdobyt wszelkie
informacje, ktére moga by¢ konieczne do opracowania oferty oraz podpisania umowy.

2. Przedmiot konkursu:

2.1. Przedmiotem konkursu jest najem stotowki i kuchni z zapleczem wraz z pomieszczeniami
pomocniczymi o fgcznej powierzchni 294,47 m? z wybranymi elementami wyposazenia,
z przeznaczeniem na przygotowywanie i wydawanie positkébw min. 600 uczniom
i pracownikom szkoty oraz dzieciom i pracownikom z przedszkola.

Wybrany Najemca zobowigzany bedzie zapewni¢ wyzywienie dla ucznidéw oraz pracownikéw
Szkoty Podstawowej nr 396 w Warszawie oraz Przedszkola nr 446 w czasie roku szkolnego
2025/2026.

Najemca zobowigzany bedzie zaproponowaé rozwigzanie dotyczace rejestrowania
i rozliczania  wydawanych  positkdw  poprzez ~ wprowadzenie np.  systemu
kartowego/chipowego dla ucznidw.



2.2. Przewidywana liczba ucznidéw i pracownikéw w szkole oraz przedszkolu — okoto 600-700

0sob.

2.3. Uwaga: docelowa ilos¢ positkdw nie jest mozliwa do ustalenia w sposdb Scisty, zalezy
od iloéci deklaracji uczniéw szkoty, co do korzystania z zywienia w szkole.

Oczekiwane positki:
1) w szkole:
a) $niadania,
b) obiady (zupa, drugie danie , wybér suréwek, kompot lub woda z cytrusami,
owoc / deser),
2) w przedszkolu:
a) $niadania,
b) Il $niadania,
c) dwudaniowe obiady,
d) podwieczorki.

2.4 Wykonawca musi sie wykaza¢ doswiadczeniem w prowadzeniu zbiorowego zywienia dla
minimum 600 uczniow szkoty podstawowe] oraz dla dzieci przedszkolnych, poparte
stosownymi referencjami, odrebnie dla kazdej z form zywienia zbiorowego.

2.5. Wykonawca ma obowigzek dostarczenia miesiecznego jadtospisu z min. 7-dniowym
wyprzedzeniem przed koricem okresu rozliczeniowego. Wykonawca zobowigzany jest
do zachowania jakosci positkéw zgodnie z uwzglednieniem sktadnikéw wagowych
i wyszczegolnieniem alergendw.

2.6. Wszystkie positki powinny by¢ przygotowane na miejscu, zgodnie z obowigzujgcymi

normami i wytycznymi w zakresie standardow zywienia dzieci w wieku szkolnym
i przedszkolnym.

2.7. Wykonawca bedzie przygotowywat positki zgodnie z obowigzujgcymi przepisami prawa.

2.8. Bezwzglednie nalezy przestrzega¢ norm na sktadniki pokarmowe i produkty spozywcze
okreslone przez Instytut Zywienia i Zywnosci. Positki muszg by¢ przygotowane zgodnie
z zasadami racjonalnego zywienia dzieci i mfodziezy.

2.9. Positki musza spetniac nastepujgce warunki jakosciowe i ilosciowe:

1) Jadtospis dwudekadowy powinien by¢ urozmaicony; rodzaj zupy nie moze powtarzac
sie w tygodniu, a drugie danie w dekadzie.

2) Codziennie powinien by¢ przygotowany obiad sktadajacy sie z dwéch drugich dan do
wyboru: co najmniej jedno danie migsne (wotowina, dréb, migso wieprzowe), jedno
danie wegetarianskie.

3) Przynajmniej raz na tydzien na drugie danie powinna by¢ podawana ryba morska
(dorsz, mintaj, morszczuk, sola, tosos); Zamawiajgcy dopuszcza tylko
i wytgcznie filet.

4) Potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcéw wysokiej jakosci,
$wiezych, naturalnych, mato przetworzonych, z ograniczong iloscig substancji
dodatkowych — konserwujgcych, zageszczajacych, barwigcych lub sztucznie
aromatyzowanych.



5) W jadtospisie powinny przewaza¢ potrawy gotowane, pieczone i duszone, rzadziej
smazone; mieso powinno by¢ miekkie.

6) Do przygotowania positku zalecane jest: stosowanie ttuszczéw roslinnych (ograniczone
stosowanie ttuszczow zwierzecych), stosowanie duzej ilosci warzyw i owocow, w tym
takze nasion roslin straczkowych, réznego rodzaju kasz, umiarkowane stosowanie jaj,
cukru i soli.

7) Zupy powinny by¢ sporzgdzone na wywarze warzywno-miesnym.

8) Zalecane jest rdinicowanie smaku sosow, waina jest rowniez estetyka potraw
i positkdw.

9) Zamawiajacy zastrzega sobie, ze positki musza spetnia¢ normy zywieniowe
dla odpowiedniej grupy wiekowej zgodnie z przepisami dotyczacymi produkcji
Zywnosci.

10) Obiady powinny byc¢ przygotowane ze sktadnikow wczesniej nieprzetworzonych
(Swiezego miesa, surowych warzyw i owocow). W sezonie zimowym dopuszcza sie
przygotowywanie positkéw na bazie pétproduktow.

11) Nie dopuszcza sie produktow typu instant, gotowych soséw i ziemniakéw w proszku
(typu purée).

2.10 Wykonawca bedzie przygotowywat positki zachowujgc wymogi sanitarno-

epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkéw produkcji oraz wezmie odpowiedzialnosc

za ich przestrzeganie.

2.11 Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkdw o najwyzszym standardzie

i bezpieczenstwie zywnosci i zywienia, na bazie produktéw najwyzszej jakosci zgodnie

z normami HACCP.

2.12 Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezacej kontroli w zakresie przestrzegania przez

Wykonawce przepisow dotyczgcych technologii produkcji i jakosci wykonywanych ustug.

2.13. Wykonawca realizujagcy zamowienie musi zatrudnia¢ osoby na podstawie umowy

o prace, posiadajgce aktualne badania lekarskie. Do obowigzkéw zatrudnionych oséb
bedzie nalezato przygotowanie positkdw w zakresie realizacji zamodwienia. Kucharz (szef
kuchni) musi posiadac kwalifikacje gastronomiczne.

2.14. Wykonawca zobowigzuje sie do wdrozenia (przed rozpoczeciem realizacji umowy)

Standardéw Ochrony Matoletnich.

2.15. Koszty zwigzane z przygotowywaniem, wydawaniem obiadéw, myciem naczyn,
sprzataniem stotéwki ponosi¢ bedzie Wykonawca.

2.16. Wykonawca zobowigzany jest do zywienia ucznidow korzystajacych z obiaddéw
refundowanych i zobowigzuje sie do udostepnienia numeru konta, na ktére zostang
dokonane wptaty za positki refundowane.

2.17. Wykonawca zobowigzany jest do zorganizowania sprawnego systemu przyjmowania
optat za positki zaréwno w formie przedpfat jak i sprzedazy w dniu biezgcym w formie
bezgotéwkowej i gotowkowej.



2.18. W sytuacji wyjatkowej spowodowanej czynnikami losowymi, uniemozliwiajgcymi
przygotowanie positku, Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia alternatywy
(najlepiej w formie cieptego positku) o wartosci ceny brutto obiadu.

2.19. Wykonawca zobowigzany jest do utrzymania czystosci i porzagdku na terenie kuchni
i stotéwki zgodnie z wymogami odpowiednich stuzb oraz altance Smietnikowe;j.

2.20. Wykonawca doposazy na wifasny koszt wynajete pomieszczenia w urzadzenia
niezbedne do prowadzenia dziatalnosci gospodarczej (urzadzenia te pozostajg przez
okres trwania umowy i po jej wygasnieciu wtasnoscig Wykonawcy).

2.21. Na wtasny koszt Wykonawca bedzie przeprowadzat konserwacje, remonty biezgce
i kapitalne urzadzen wydzierzawionych z czestotliwoscia zgodng z technologia
uzytkowania tych urzadzen.

2.22. W ramach prowadzone] dziatalnosci Wykonawca przejmuje na siebie obowigzek
optfacania podatkéw oraz innych naleznosci zwigzanych z prowadzong dziatalnoscig jak
i odpowiedzialnoscia karng oraz skarbowa z tego tytutu.

2.23. Wykonawca zobowigzany jest do ustalenia ceny obiadow dla uczniéw i pracownikow
szkoty oraz dzieci i pracownikéw przedszkola na czas trwania catego roku szkolnego.
Cena positkéw musi uzyskac¢ akceptacji Dyrektora Szkoty i Rady Rodzicéw Szkoty na
pismie. Brak powyiszej akceptacji jest podstawg rozwigzania umowy.

2.24. Obowigzkiem Wykonawcy jest okresowe czyszczenie separatora odpadow, co

Wykonawca zobowigzany jest pokry¢ z wiasnych srodkéw finansowych na podstawie

wystawionej faktury, ktérej kopie dotgcza sie do dokumentacji szkolne;j.

2.25. Odpady pokonsumpcyjne Wykonawca zagospodaruje we witasnym zakresie.

Wykonawca zobowigzany jest codziennie odbiera¢ powstate odpady pokonsumpcyjne.

2.26 Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci przygotowywania i wywozenia positkow na

zewnatrz do innych podmiotow.

2.27 Zamawiajacy dopuszcza korzystanie ze stotéwki szkolnej przez podmioty wskazane

przez Dyrektora Szkoty.

2.28 Wysokosci czynszu za najem pomieszczen stotowki i kuchni z zapleczem wraz ze

sprzetem wynosi¢ bedzie nie mniej niz kwota, ktérg Wykonawca zaproponowat w ztozonej

ofercie plus optaty za media — energie elektryczng, gaz, ciepta i zimng wode, odprowadzenie
sciekéw na podstawie wskazan licznikow i podlicznikow.

2.29 Dopuszcza sie mozliwos¢ zmiany wysokosci czynszu w zwigzku z naglg i

nieprzewidywalng zmiang sytuacji ekonomicznej w obrebie terytorium Rzeczypospolitej

Polskiej, np. w zwigzku ze znacznym wzrostem optat za utrzymanie obiektu, zuzycie medidw,

itp. Zmiana wysokosci czynszu wymaga zgody obu stron wyrazonej na pismie.

3. Obowigzki Wykonawcy po zawarciu umowy:
a) optata czynszu miesiecznego zgodnie z otrzymang fakturg w ciggu 14 dni od daty

wystawienia faktury na konto bankowe Wynajmujacego wskazane w fakturze,

b) optata za media wg wskazan podlicznika za prad elektryczny, licznika za pobér wody
i licznika gazowego w terminie 14 dni od daty wystawienia faktury.



d)

¢)
£)

g)

h)

doposazenie na wtfasny koszt w sprzet niezbedny do prowadzenia przedmiotu
zamowienia na okres trwania umowy,

utrzymanie czystosci i porzadku na terenie stotéwki szkolnej oraz w bezposrednim
sgsiedztwie,

przestrzeganie przepiséw bhp, ppoz., sanitarno — epidemiologicznych,

naprawa na witasny koszt i wtasnym staraniem szkody na przedmiocie najmu z winy
badz przyczyn lezgcych po stronie Najemcy,

w przedmiocie najmu zakaz przygotowywania i wywozenia positkdw na zewnatrz do
innych podmiotow,

wynajmowane pomieszczenie nie moze by¢ podnajmowane innym podmiotom,
przekazanie wynajmowanej powierzchni i wyposazenia nastgpi na podstawie
protokotu zdawczo - odbiorczego; Najemca ponosi wszelka odpowiedzialnosc
materialng za przekazany sprzet i wynajmowane pomieszczenie.

4. Informacje pomocnicze:

Wykaz pomieszczen i sprzetu znajdujgcego sie w wynajmowanych pomieszczeniach
i udostepnianego Najemcy stanowi Zatgcznik nr 1 do Regulaminu konkursu.

Stan prawny: lokal nie jest obcigzony prawami osob trzecich.
Stan techniczny: lokal uzytkowy w stanie ogélnym dobrym.
Lokal jest wyposazony w:

a) instalacje elektryczng, instalacje gazowa,
b) instalacje wodno- kanalizacyjna,

c) instalacje centralnej cieptej wody,

d) instalacje c.o.

Czesé Il. Termin realizacji umowy.

Wymagany termin realizacji umowy: od 1 wrzesnia 2025 roku do 30 czerwca 2026 roku
z zastrzezeniem, ze umowa mozZe zosta¢ zawarta od 18 sierpnia 2025 r., w zwigzku z
koniecznoscig dostosowania przez Wykonawce pomieszczen bedacych przedmiotem najmu.
Sporzadzenie protokotu zdawczo-odbiorczego lokalu musi nastgpi¢ jednak nie pdiniej
niz do 22 sierpnia 2025 r.

Czesc lIl. Opis sposobu przygotowania oferty.

3.1 Informacje:

a)
b)
c)
d)

Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci sktadania ofert czesciowych.

Wykonawca ma prawo ztozyc¢ tylko jedng oferte.

Wykonawcy ponoszg wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem i ztozeniem oferty.
Oferta musi by¢ napisana czytelnie, w jezyku polskim (na komputerze) oraz podpisana
przez osobe upowazniong do reprezentowania firmy, zgodnie z forma reprezentacji
wykonawcy okreslong w rejestrze handlowym lub innym dokumencie, wtasciwym dla
formy organizacyjnej firmy wykonawcy.

Wszystkie strony oferty, w kolejnosci wskazanej w formularzu ofertowym, powinny
by¢ spiete (zszyte) w sposob zapobiegajgcy mozliwosci dekompletacji zawartosci
oferty.



f) Kazda strona oferty powinna by¢ opatrzona kolejnym numerem.
g) Wszelkie poprawki lub zmiany w tekscie oferty muszg by¢ parafowane i datowane
wtasnorecznie przez osobe podpisujgca oferte.

3.2 Dokumenty sktadajace sie na oferte.
Oferta powinna zawiera¢ nastepujgce dokumenty:
1) wypetniony formularz ofertowy - druk w Zataczniku nr 2,
2) dokumenty uwiarygodniajace Wykonawce stosownie do cz. IV niniejszych
warunkow,
3) przyktadowy 30-dniowy jadtospis, przygotowany dla Zamawiajgcego.
3.3. Postac oferty.
1) Wykonawcy zobowigzani sg przedstawi¢ oferte zgodnie z wymaganiami
okreslonymi w niniejszych warunkach konkursu.
2) Wykonawca przedstawi oferte na podstawie danych przedstawionych przez
Zamawiajacego.
Wykonawcy ponoszg wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem i ztozeniem oferty.
3) Wszystkie strony ofert, w kolejnosci wskazanej w formularzu ofertowym, powinny
by¢ spiete. Kazda strona powinna by¢ opatrzona kolejnym numerem. Poprawki lub
zmiany w ofercie powinny by¢ naniesione czytelnie oraz opatrzone podpisem osoby
uprawnione;j.
3.4 Opakowanie i oznakowanie ofert.
Oferty nalezy sktada¢ w nieprzezroczystych i zamknietych kopertach lub opakowaniach.
Koperta powinna by¢ zaadresowana do Zamawiajgcego na adres:
Szkota Podstawowa nr 396 w Warszawie
ul. Anny German 5a
01-794 Warszawa
oraz nastepujaco oznakowana:
,Oferta na przygotowanie positkbw w stotdwce szkolnej, najem pomieszczen
i wyposazenia stotéwki z zapleczem w Szkole Podstawowej nr 396 w Warszawie”.
Nie otwierac przed 30 czerwca 2025 r. godz. 10.00.
Koperta powinna by¢ ponadto opatrzona nazwg i doktadnym adresem Wykonawcy.

Czesé IV. Warunki wymagane od wykonawcéw i dokumenty uwiarygodniajace.
4.1. Wykonawca musi spetnia¢ nastepujace warunki:

a) Wykonawca musi by¢ podmiotem gospodarczym, tj. musi by¢ wpisany do Krajowego
Rejestru Sadowego lub do ewidencji dziatalnosci gospodarczej i dziata¢ na podstawie
Kodeksu Spotek Handlowych lub ustawy o dziatalnosci gospodarcze;j.

b) Wykonawca nie moze powierzy¢ innemu podmiotowi, bez zgody Zamawiajacego,
zobowiazan dotyczacych przygotowania positkow dla ucznidw i pracownikow Szkoty oraz
dzieci z Przedszkola.

4.2. Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ jako zatgcznik do oferty nastepujace
dokumenty potwierdzajace spetnienie ww. warunkow:
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1) aktualne zaswiadczenie z wiasciwego organu rejestrowego (z datg wystawienia nie
pozniej niz 6 miesiecy, liczac od daty ztozenia oferty), ze Wykonawca jest uprawniony
do wystepowania w obrocie prawnym, potwierdzajagce, ze profil dziatania
Wykonawcy  odpowiada  profilowi  dziatalnosci  objetej postepowaniem
oraz wskazujgce osobe upowazniong do dokonywania czynnosci prawnych w imieniu
Wykonawcy. W przypadku Wykonawcy bedacego spdtka cywilng obowigzuje
zatgczenie umowy spotki.
2) aktualna ksigzeczke zdrowia,
3) wykaz realizacji dziatann podobnych do przedmiotu konkursu, np. prowadzenie
stotowki oraz min. 4 referencje (2 w odniesieniu do zywienia zbiorowego dla min. 600
uczniow w jednej placowce oraz 2 w odniesieniu do Zywienia zbiorowego dzieci w
wieku przedszkolnym).
Dokumenty, o ktérych mowa moga by¢ przedstawione w formie oryginatu
albo poswiadczonych za zgodnos¢ 2z oryginatem kserokopii. Brak ktéregokolwiek
z wymienionych wyzej dokumentéw spowoduje odrzucenie oferty.

Czesc V. Kryteria oceny oferty.
5.1. Wynajmujacy podpisze umowe z Wykonawcy, ktérego oferte wybierze Komisja

konkursowa powotana przez Dyrektora Szkoty.
5.2. Jako kryterium wyboru oferty przyimuje sie kryterium najkorzystniejszego bilansu
nastepujacych elementow:

1) Zaproponowana cene brutto za positki.

2) Zaproponowang kwote stawki czynszu w kwocie netto.

3) Doswiadczenie w pracy przy organizacji zbiorowego zywienia w jednej placowce dla
nie mniej, niz 600 uczniéw szkoty podstawowej jednej placowce oraz dla dzieci
przedszkolnych, potwierdzone wystawionymi referencjami.

4) Roéznorodnos¢ proponowanego menu dla réznych diet.

5) Otwartos¢ na przygotowanie positkow dietetycznych dla uczniéw z odpowiednimi
zaleceniami lekarskimi.

6) Zagwarantowanie wyzywienia — cateringu dla ucznidw w momencie wystgpienia
wszelkiego rodzaju awarii na terenie placowki.

7) Otwartos¢ na wspotprace ze szkotg w momencie imprez organizowanych na terenie
placowki.

8) Zaproponowany sposob rozliczania wydawanych positkow.

9) Elastycznos¢ w mozliwosci wyboru sposobu ptatnosci: przelew lub gotéwka.

10) Wszelkie dodatkowe ustugi wsparcia statutowego placowki.



5.3 Za najkorzystniejszg zostanie uznana oferta, ktdéra spetni wymagania okreslone
w Regulaminie i uzyska w drodze gfosowania najwiekszg liczbe gtosow.

5.4 W przypadku uzyskania przez oferty takiej samej liczby gtosow, wyboru dokonajg
przedstawiciele Rady Rodzicow.

5.5 W sytuacji nie podpisania umowy przez wybranego oferenta, zostanie wybrana kolejna
oferta.

Czesé VI. Warunki umowy na wykonanie zamdwienia.

Warunki umowy zostang zamieszczone w umowie zawartej z wybranym Wykonawca.

Czesc VII. Termin i miejsce sktadania ofert.
7.1. Oferte nalezy ztozy¢ w siedzibie Zamawiajacego, tj. w Szkole Podstawowej nr 396
w sekretariacie szkoty, nie pdiniej niz do dnia 27 czerwca 2025 roku do godz. 16.00

(decyduje data wptywu).

7.2. Oferty ztozone po uptywie wskazanego terminu bedy zwrdécone Wykonawcy
bez rozpatrzenia i bez otwierania. Potwierdzeniem ztozenia oferty bedzie oznakowanie jej
podczas sktadania w sekretariacie szkoty, polegajace na odnotowaniu na kopercie terminu jej
ztozenia poprzez przystemplowanie datownika i wpisanie godziny wptywu.

Czesc VIII. Tryb udzielania wyjasnien warunkow konkursu.

8.1. Szczegdtowe informacje udzielane sg zainteresowanym w godz. 10.00-14.00.

8.2. Osobg upowazniong do kontaktowania sie z Wykonawcami jest p. Dominika Gajewska
tel. 22 277 16 97; mail: kierownik.gospodarczy@sp396.waw.pl.

8.3. Nie przewiduje sie wizji lokalnej ani zorganizowanego spotkania ze wszystkimi

Wykonawcami. Zainteresowani moga otrzymac plany pomieszczen.

Czesc IX. Miejsce, termin i tryb otwarcia ofert, informacje na temat Wykonawcy.
9.1. Otwarcie ofert.
Komisyjne otwarcie ztozonych ofert nastgpi w dniu 30 czerwca 2025 roku

o godz. 10.00 w gabinecie Dyrektora Szkoty.
9.2. Informacje na temat Wykonawcow i ceny ofert.
Po otwarciu kazdej koperty zostanie podana do wiadomosci nazwa Wykonawcy wraz
z proponowang ceng za poszczegolne sktadniki przedmiotu oferty. Po wyborze
najkorzystniejszej oferty Komisja sporzadza protokot z rozstrzygniecia konkursu lub jego
uniewaznienia.
Formalng przyczyng niewaznosci oferty bedzie wystgpienie chocby jednego z ponizszych
uchybien:
a) oferta wptyneta od Wykonawcy, ktéry nie moze brac udziatu w konkursie,
b) nie zostata zachowana prawidtowa forma oferty,
c) oferta zostata ztozona po terminie sktadania ofert,



d) oferty, ktére nadeszty poczta w kopertach uszkodzonych lub niezamknietych beda
traktowane jako odtajnione i zwrécone Wykonawcom bez rozpatrzenia,
e) brak ktéregokolwiek z wymaganych dokumentdéw oferty, oswiadczen,
f) Wykonawca nie spetnit innych wymagan okreslonych w Regulaminie.
Po otwarciu ofert Zamawiajacy zastrzega sobie prawo wezwania Wykonawcy do ztozenia
ewentualnych dodatkowych wyjasnien odnosnie ztozonej oferty.
Wykonawcy pozostajg zwigzani ztozong przez siebie ofertg przez 30 dni od uptywu terminu
sktadania ofert.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do uniewaznienia konkursu bez podania przyczyny.

Czes¢ X. Tryb ogtoszenia wynikéw w konkursie, tryb zawarcia umowy.

10.1. Wyboru Wykonawcy dokona Komisja konkursowa powotfana przez Szkoty,

w sktad, ktorej wejda:
1) Przewodniczgcy — Dyrektor Szkoty Podstawowej nr 396,
2) Cztonkowie:
a) Wicedyrektor Szkoty Podstawowej nr 396,
b) Kierownik gospodarczy Szkoty Podstawowej nr 396
c) Przedstawiciele Rady Rodzicdw Szkoty Podstawowej nr 396, wytonieni przez Prezydium.
10.2. Komisja dokona analizy ztozonych ofert zgodnie z ustalonymi w Regulaminie kryteriami
i wybierze oferte najkorzystniejsza.
10.3. Wyniki konkursu zostang ogtoszone niezwlocznie po jego zakonczeniu przez
wywieszenie na tablicy ogtoszen w budynku szkoty oraz na stronie internetowej szkoty.
10.4. W terminie wskazanym w pismie akceptujacym wybrany Wykonawca powinien przyby¢
we wskazane przez Zamawiajgcego miejsce w celu podpisania umowy.
10.5. Dopuszcza sie podpisanie umowy z ajentem wytonionym w trybie konkursu na kolejny

okres, po zasiegnieciu opinii Rady Rodzicéw.

Warszawa, dnia 13 czerwca 2025 roku

Dyrektof\szkofy




Zalgcznik nr 1 — Wykaz pomieszczen i sprzetu

Nazwa
pomieszczenia

Wyposaienie

ilos¢

u3o
Pomieszczenie na
sprzet
porzadkowy

Wieszak na szczotki i kije od mopow

Potka podwojna na srodki czystosci

U31 Magazyn
produktéw
suchych

Regat magazynowy ze stali nierdzewnej z 4 potkami
(nosnos¢ potki 50 kg)

Waga elektroniczna stotowa obcigzenie max 15 kg
(z akumulatorem)

Krzesto

Szafka wiszgca z drzwiami suwanymi 80x30x70

u32
Pomieszczenie
szaf chtodniczych

Szafa mroZnicza poj. 700l

Szafa mroZnicza poj. 1400l

Szafa chiodnicza poj. 700l

Szafa chtodnicza poj. 1400l

Stét do pracy z potka rant z tytu i lewej strony 150x60x85

RPN IN(E N e -

Regat magazynowy ze stali nierdzewnej z 4 potkami
{nosnosc potki 50 kg)

N

Wdzek bemarowy 3 GN 1/1

[y

Waga elektroniczna stotowa obcigzenie max 15 kg
(z akumulatorem)

s

U27 Szatnia
personelu

Szafka odziezowa 40x50

Taboret drewniany

U26 Zaplecze
socjalne

Krzesto

Stolik 80x80x72

Szafka wiszgca

Zlewozmywak 1-komorowy do zapuszczenia w blat

Szafka ubraniowa z tawkg

Szafka ubraniowo-gabinetowa

Zabudowa szafkowa stojgca

[EEG) U PN FER TR ) IS O N

U25 Obieralnia
ziemniakow i
warzyw

Basen 2-komorowy do ptukania warzyw, rant z tytu
(gt. komory h=0,3m)

Bateria cisnieniowa wysoka z napetniaczem

Pojemnik na odpadki

Stot do pracy bez pétki, rant z tytu i lewej strony 80x60x85

Potka pojedyncza ptaska

[N I R RN

Stét z 2-komorowym zlewozmywakiem (komory po lewej stronie),
z potka, rant z tytu

Waga elektroniczna stotowa obcigzenie max 15 kg
(z akumulatorem)

St6t do pracy 80x60x85

Krzesto

Taboret kuchenny fi 300

U24 Magazyn
owocow i warzyw

Szafa chtodnicza poj. 1400l

Podest higieniczny

Obieraczka do ziemniakdw i warzyw z wstepnym tapaczem obierzyn; wsad
jednorazowy 9-12 kg, wydajnosc 240-360 kg/h

Waga pomostowa magazynowa
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UZ3 Magazyn
ziemniakow

Podest higieniczny

U19 Dostawa
towarow

Wozek platformowy

Waga pomostowa magazynowa

=

U20 Magazyn
srodkow czystosci

Regat magazynowy ze stali nierdzewnej z 4 pdtkami (nosnosé potki 50 kg)

uz21
Pomieszczenie
mycia i dezynfekcji
jaj

Umywalka

Pétka pojedyncza ptaska

Stot z 1-komorowym zlewozmywakiem po prawej stronie z potka, rant z tytu

Szafa chtodnicza poj. 700!

Wdzek na tace podwojny EN 60x4

Naswietlacz do powierzchniowego odkazania jaj wykonany z tworzywa

G13 Zaplecze
naczyn stofowych

Garnek wysoki 50l Stalgast

Garnek wysoki 70l Stalgast

Durszlak z uchwytami 360 mm

Wanna przecedzakowa fi450

Garnek wysoki 71| Stalgast

Termos stalowy 15| Stalgast

Wozek na tace podwajny EN

G15/1 Kuchnia
gtéwna

Krzesto

Szafa chtodnicza poj. 700l

Szafa mroznicza poj. 700!

RlRriRrINNR|IRr RN, NP R Rl w

Stot do pracy z 1-komorowym zlewozmywakiem po prawej stronie, potka,
rant z tytu i z prawej strony

Szafka wiszgca z drzwiami suwanymi

Okap przyscienny wywiewno-nawiewny

Piec konwekcyjno-parowy 20-potkowy GN 1/1

Element odstawczy - stanowisko robocze

Trzon kuchenny gazowy 4 palnikowy bez piekarnika

Patelnia elektryczna przechylna o pojemnosci 80 ze stali nierdzewnej

Kociot 150! gazowy

Kociot 200! gazowy

Taboret gazowy

Wodzek z szafkg grzewcza

Woadzek potkowy 100x60x85

Potka podwdjna 180x40x70

PR IRPRR|IRPIERININIAENIW|R |-

Regat ociekowy na czysty sprzet kuchenny z pétkami perforowanymi
80x70x200

=

Stot chtodniczy z rantem i jednymi drzwiami, 4 szuflady

=

Regat ociekowy na czysty sprzet kuchenny z pétkami perforowanymi
120x70x200

Zmywarka do naczyn kuchennych

Basen, rant z tytu (gtebokos¢ 400mm)

Bateria ciénieniowa z napetniaczem (mieszaczem tokciowym)

Ruszt - podest higieniczny z polietylenu

Pojemnik na odpady poprodukcyjne

Zmiekczacz wody do kottow

Kuchenka mikrofalowa Beko

Stot do pracy bez potki, rant z tytu 120x60x85

Stot do pracy z potka, rant z tytu 180x70x85

Stot do pracy z potka, rant z tytu 120x70x85

G13 Kuchnia

Krzesto

Wozek potkowy 100x60x85

RPlwlRk (kR |RrN NN P e~
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Pojemnik na odpadki fi 37,5

Stot zatadowczy do zmywarki z 1-komorowym zlewozmywakiem
(po prawej stronie) z otworem na odpadki z wysokim rantem 160x76x85

Bateria ciSnieniowa z napetniaczem (mieszaczem tokciowym)

Zmywarka kapturowa 63,5x75x151

Stot odbiorczy ze zmywarki z potka, rant z tytu 100x76x85

Szafa przelotowa na naczynia czyste

Wdézek porzgdkowy z dwoma wiadrami

[ [T RN A R =Y

Regat magazynowy ze stali nierdzewnej z 4 pdtkami
(nosnosc potki 50 kg)

-

Stoét do pracy z rantem 80x60x85

Okap JSKI wyciggowo-nawiewny typu kondensacyjnego, ptyty ociekowe z
zazebieniami ze stali nierdzewnej AlS| 304

Automatyczny zmiekczacz wody
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Zalgcznik nr 2 — Wzor Formularza Oferty

OFERTA

Oferta na najem lokalu uzytkowego — kuchennego w celu prowadzenia organizacji Zywienia
zhiorowego w okresie od 1 wrzesnia 2025 r. do 30 czerwca 2026 r. w Szkole Podstawowej

nr 396 w Warszawie, ul. Anny German 34, 01-794 Warszawa.

DANE PODSTAWOWE

Imi¢ i nazwisko Oferenta

lub nazwa firmy

Adres do korespondencji

Telefon kontaktowy

Adres e-mail

Data sporzadzenia oferty

Oferowana stawka brutto

za najem lokalu (w zl)

Oferowana  stawka za | 1. Sniadanie ................ccccoovivviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiirieeeeeeeenn zt
positek w abonamendie | 2 ZUPAonsvnnnmsisrinos e e zt
(brutto) 3. Il danie + kompot/napdj.......coovevvviiiiiiiiiiiiniiiiinnnnn. zt
4 POOWISCEOIEE oo sisinsninnasmsnie sias ol asi i ot s st zt
5. Caly obiad (POz. 2+3) oviiiiiiiiiiii e z1
6. Zestaw dzienny (przedszkole) ........ccovvviiiiiiiiiiiiinninn zl
Oferowatin  stawks 28 | 1 SolBdmtlo o s ianssssisis st 7t
posHek poza abonamentem | 2. ZOPR..covmmmsmiis sarevsms s o e zt
(brutto) 3, Ihdaniie -KOmMpOTATHDO .o com s e S s e zt
4. Podwieczorek ...coivmmmmn s v v zt
5. Caly obiad (POz. 243) . oveiiiiiiiii zl
6. Zestawdzienny (przedszkeole) «uvvrmenvsmasmummmnns zt
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I1. OSWIADCZENIA I ZOBOWIAZANIA

I1.1. Oswiadczam, ze:

a)
b)
¢)
d)

jestem/nie jestem* w stanie likwidacji lub upadtosci.

zalegam/nie zalegam* z platnosciami w Zaktadzie Ubezpieczen Spotecznych.
zalegam/nie zalegam™ z platnosciami w Urzgdzie Skarbowym.

figuruje/nie figuruje® w rejestrze dluznikow prowadzonym przez biura informacji
gospodarczych, o ktérych mowa w przepisach o udostepnianiu informacji
gospodarczych.

wyrazam zgode na przetwarzanie moich danych osobowych w zakresie niezbednym do
przeprowadzenia konkursu. przy zachowaniu zasady jawnosci postepowania

konkursowego i wyniku konkursu.

Podpis Oferenta

I1.2. Zobowigzuje sig:

a)

b)

c)

przystosowa¢ wynajmowany lokal do umowionego uzytku we wlasnym zakresie
1 zgodnie z obowigzujgcymi normami i przepisami.

Podpis Oferenta

utrzymac koszty wsadu do positkéw na poziomie nie nizszym niz 50% ceny positkow
w rozliczeniu miesiecznym.

Podpis Oferenta

przygotowywac¢ positki zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia dzieci i mtodziezy.

.................................................

Podpis Oferenta

* niepotrzebne skresli¢
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d)

e)

g)

h)

zapewni¢ bar salatkowy lub owocowy do kazdego positku.

Podpis Oferenta

dostarcza¢ do Dyrektora Szkoly miesigczny jadlospis wraz z gramaturg, podaniem
skfadnikow  wchodzacych w  sklad positkkow oraz  wykazem alergenow
(z uwzglgdnieniem diet eliminacyjnych) nie pozniej niz na 7 dni przed koncem miesigca
poprzedzajacego obowigzywanie jadlospisu..

Podpis Oferenta

dostarcza¢ odrebnie do Dyrektora Przedszkola miesigczny jadlospis wraz z gramatura,
podaniem skladnikow wchodzacych w sklad positkow oraz wykazem alergenow
(z uwzglednieniem diet eliminacyjnych) nie pdzniej niz na 7 dni przed koncem miesigca
poprzedzajacego obowigzywanie jadtospisu.

Podpis Oferenta

przechowywac¢ probki pokarmowe wszystkich przygotowywanych i dostarczonych
positkow, kazdego dnia przez okres 48 godzin z oznaczeniem daty, godziny, zawartosci

prébki pokarmowej i podpisem osoby odpowiedzialnej za pobranie probek.

Podpis Oferenta
zapewni¢ mozliwos¢ wykupu roznych wersji positkow, a dla oddziatow przedszkolnych
— wersje z wykupem sniadania i podwieczorku.

Podpis Oferenta
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i) zapewni¢ mozliwos¢ odwolywania positkow w dniu rezygnacji do okreslonej godziny
w sposoOb przeze mnie wskazany, w formie dostosowanej do organizacji pracy kuchni,
np. aplikacja.

Podpis Oferenta

j) zagwarantowac catering dla uczniow w momencie wystapienia awarii na terenie placowki

w cenie nie przekraczajacej ceny positku.

Podpis Oferenta

III. WYKAZ DOSWIADCZENIA ZAWODOWEGO W ZAKRESIE ZYWIENIA
ZBIOROWEGO

Nalezy wypelnic tabele i zalgezyé do oferty wszystkie dokumenty potwierdzajgce naleiyte wykonanie ustugi.

Przedmiot umowy /miejsce
Okres wykonywanej pracy Odbiorca ustugi
Swiadczenia uslug
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IV. Inne informacje potwierdzajace spelnianie pozostalych Kkryteriéw okreslonych

w Zaproszeniu do skladania ofert.

.......

.......

.......

........................................................................................................

........................................................................................................

........................................................................................................

...........................................................................................................

V. Do oferty zalgczam obowigzkowo wymagane, nizej wymienione dokumenty

(w zaleznosci od charakteru podmiotu):

a)

aktualne dokumenty identyfikujace podmiot skladajgcy oferte, tj. zaswiadczenie o
wpisie do Centralnej Ewidencji i Informacji o Dziatalnosci Gospodarczej lub wyciag z
rejestru przedsigbiorcow (KRS).

pelnomocnictwo udzielone w formie pisemnej, w przypadku umocowania petnomocnika
do zlozenia oferty.

umowe spotki, w przypadku prowadzenia dziatalnosci w formie spolki cywilnej.
dokumenty potwierdzajace nalezyte wykonanie ustug wskazanych w Wykazie
doswiadczenia zawodowego — min. cztery referencje (dwie odrebne dla zywienia dzieci
w wieku szkolnym i dwie odrgbne dla zywienia dzieci w wieku przedszkolnym).

dwa przykladowe jadlospisy (odrgbnie dla Szkoly i odrebnie dla Przedszkola) oraz
okresleniem alergenéw w positkach.

Wykaz doswiadczenia zawodowego w zakresie zywienia zbiorowego w formie

tabelaryczne;j.

Dokumenty przedkladane przez Oferenta mogq by¢ w formie kserokopii, potwierdzonej przez

Oferenta za zgodnos¢ z oryginalem, na kazdej zapisanej stronie.
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VI.  Mam $wiadomosé, iz oferta wypelniona nieprawidlowo, nie spelniajaca warunkow
okreslonych w pakiecie konkursowym, niekompletna, nieczytelna lub budzaca

watpliwosci, odnosnie do swojej treSci — nie bedzie rozpatrzona.

WRRZAWE, BB cvcvipvemsipramsioimse 000 el sis s RS R S

Czytelny podpis Oferenta

i pieczec firmy (jesli posiada)
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